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By Iván Abril ¡Apúntate ahora a nuestros talleres de cocina!
Reservas al 688 660 702
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No
v. Taller “Cocina tailandesa: curry rojo de

carrillera de cerdo ibérico, burger de
langostinos con mayonesa de sriracha
y pad thai”
Miércoles 4 NOV · 18:00-20:00
Precio: 58 €

Taller “Sushi: cocción de arroz, makis,
uramakis y temakis”
Viernes 6 NOV · 17:00-20:00
Precio: 58 €

Taller “Desayuno / brunch: huevos
benedictinos con jamón ibérico y
rúcula, tortita esponjosa japonesa con
sirope de arce y frutas, y batido de piña
y albahaca”
Sábado 7 NOV · 11:00-14:00
Precio: 58 €

Taller “Clásicos Kimtxu: dumpling de
sukalki con caldo de jamón y ceviche
thai de corvina con huevas de tobiko y
pomelo”
Jueves 12 NOV · 18:00-21:00
Precio: 58 €

Taller “Tacos mexicanos: de cochinita
pibil, de camarón y de carnitas, con
pico de gallo y salsa de chipotle”
Viernes 13 NOV · 17:00-20:00
Precio: 58 €

Taller “Cocina japonesa caliente:
gyozas de pato y col, tataki de atún
con salsa ponzu y okonomiyaki de
pulpo”
Sábado 14 NOV · 11:00-14:00
Precio: 58 €

Taller “Cocina india: vindaloo de
cordero, samosas de pollo tandoori y
arroz pulao especiado”
Jueves 19 NOV · 18:00-21:00
Precio: 58 €

Taller “Singapur: chili crab con buey de
mar, arroz jazmín con ajo y jengibre, y
Singapur fry noodles”
Sábado 21 NOV · 11:00-14:00
Precio: 58 €

Taller “Perú, un viaje a través de tres
recetas: ceviche básico de atún, causa
de langostinos y ají de gallina”
Sábado 21 NOV · 18:00-21:00
Precio: 58 €

Taller “Platos especiales de Navidad:
tartar de atún Alakrana, wonton de
langostinos, carrilleras y setas, y
coulant de chocolate con crema de
naranja”
Miércoles 25 NOV · 18:00-21:00
Precio: 58 €

Taller “Cocina china: rollitos de
primavera de verduras y gambas, arroz
frito con verduras y gambas, y cerdo
agridulce”
Jueves 26 NOV · 17:00-20:00
Precio: 58 €

Taller “Cocina nikkei: tiradito de
corvina, pulpo al olivo y maki roll-causa
de langostinos con salsa acevichada”
Viernes 27 NOV · 17:00-20:00
Precio: 58 €

Taller “Pastas asiáticas: Tailandia, pad
thai; Corea, japchae; Japón, yakisoba”
Sábado 28 NOV · 11:00-14:00
Precio: 58 €

Taller “Sushi: cocción de arroz, makis,
uramakis y temakis”
Sábado 28 NOV · 18:00-20:00
Precio: 58 €



