kitxen

espacio gastronomico

Taller: “Cocina mexicana. Tacos de
cochinita pibil con pico de gallo,
aguachile de langostinos, y totopos
con guacamole”

Jueves 04 ABR - 18:00-21:00

Precio > 54e

Taller: “Cocina thai. Pasta de curry
rojo, curry rojo de carrilleras, bur-
guer de langostinos thai y pad thai”
Viernes 05 ABR - 18:00-21:00

Precio > 54e

Taller: “Pastas asiaticas. Pad thai
(Tailandia), japchae (Corea) y
yakisoba (Japon)”

Sabado 06 ABR - 11:00-14:00
Precio > 54e

Taller: “Cocina japonesa caliente.
Gyozas de pato y col, tataki de aton
con salsa ponzu, y okonomiyaki

de pulpo”

Sabado 06 ABR - 18:00-21:00

Precio > 54e

Talleres de cocina por lvan Abril - ABRIL
jApUntate ahora mismo a nuestros talleres de cocina!
Reservas al 688 660 702 - M - 12:00-15:30 X-J - 12:00-22:00 V-S - 12:00-22:30

Taller: “Vietnam. Rollitos viethamitas Taller: “Cocina mexicana. Tacos de

frescos, nems de cerdo y setas
shitakes, y pho exprés (el ramen
vietnamita)”

Viernes 12 ABR - 17:00-20:00
Precio > 54e

Taller: “PerG. Un viaje a través de 3
de sus recetas: ceviche basico de
corvina, causa de langostinos y aqji
de gallina”

Sabado 13 ABR - 11:00-14:00

Precio > 54e

Taller: “Sushi. Coccion del arroz,
makis, temakis y uramakis”
Sabado 13 ABR - 18:00-21:00
Precio > 54e

Taller: “Singapur. Chili crab de buey
de mar, Singapore fried noodles, y
arroz jazmin con ajo y jengibre”
Jueves 18 ABR - 18:00-21:00

Precio > 54e

cochinita pibil con pico de gallo,
aguachile de langostinos, y totopos
con guacamole”

Viernes 19 ABR - 18:00-21:00

Precio > 54e

Taller: “Clasicos de Kimtxu.
Dumpling de sukalki con caldo de
jamon, y ceviche thai de corving,
pomelo rojo y huevas de

pez volador”

Sabado 20 ABR - 11:00-14:00

Precio > 54e

Taller: “Ramen. Aprende a preparalo
paso a paso: calso, chashu, fideos y
toppings”

Miércoles 24 ABR - 18:00-21:00

Precio > 54e

Taller: “Cocina india. Vindaloo de
cordero, samosas de pollo tandoori
y arroz pulao especiado”

Viernes 26 ABR - 18:00-21:00

Precio > 54e



