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Tu espacio gastronómico en el centro de Bilbao
Talleres · Cursos · Eventos privados · Presentaciones · Reuniones · Team Building · Take away · Catering

En Kitxen ofrecemos actividades relacionadas con la gastronomía y creamos una propuesta innova-
dora, llena de sabores, técnicas y fusiones, que generan nuevas experiencias para quienes nos visitan. 
Somos el lugar ideal para realizar eventos privados, presentaciones, reuniones, team building, talleres y 
cursos de cocina para grupos en inglés, castellano y euskera.

A continuación detallamos aquellas actividades más demandadas en inglés, pero si buscas algo a medi-
da, llámanos al 688 660 702 o escríbenos a info@kitxenbilbao.com, seguro que organizamos algo que 
encaje con tus necesidades.

Todas las actividades incluyen:

El material, todo lo necesario para realizar la actividad

La comida, que son las recetas elaboradas durante la actividad

La bebida, media botella de vino o dos consumiciones y agua

Curso de pintxos en inglés
Curso de 2h de duración en el que cocinaremos...

Gilda de antxoa, piparras y aceitunas

Bilbainito de huevo, gambas y mayonesa

Pintxo de tortilla de patata con “alegría”

Goxua, postre típico vasco

Precios...

2 personas: 325€

3-4 personas: 375€

5-7 personas: 425€

8 o más personas: 55€ por persona

kitxen
espacio gastronómico



Heros, 11. Bilbao 48009  ·  Tel. 688 660 702  ·  info@kitxenbilbao.com  ·  www.kitxenbilbao.com  ·       @kitxenbilbo

Curso de cocina tradicional y actualizada en inglés

Curso de 3h30 de duración en el que cocinaremos...

Almejas en salsa verde

Sashimi de txitxarro a la bilbaína

Menestra de verduras de temporada

Huevos ecológicos revueltos con hongos

Precios...

2 personas: 375€

3-4 personas: 425€

5-7 personas: 475€

8 o más personas: 65€ por persona

Un primero a elegir:

Tartar de bonito con aliño de piparra y antxoa

Merluza en salsa verde con espárragos

Marmitako de bonito o atún

Arroz negro con txipis y alioli de perejil

Solomillo de vaca y salsa de hongos

Un segundo a elegir:

Arroz con rape y almejas

Torrijas con crema inglesa de cítricos

Goxua, postre típico vasco

Un postre a elegir:

Los dos cursos se pueden complementar con una visita guiada en inglés al mercado. 
Se realiza por la mañana a las 10:00, tiene una duración de 1h30 y un precio de 150€.

Reserva tu curso llamando al 688 600 702 
o escribiendo a info@kitxenbilbao.com
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